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STAND XUNTA DE GALICIA – CONSELLERÍA DO MAR / STAND Nº 6F10  (HALL 6)
IFEMA – FERIA DE MADRID. CAMPO DE LAS NACIONES, S/N. 28042 MADRID. 

«O NOSO MAR, MARCA» 
Programa de Catas e Degustacións dos Produtos do Mar de Galicia

Luns, 7 de maio

12.00 – 13.00 h

ORPAGU: «DELICIAS DE ANZOL»
Colabora ORPAGU (Organización de 

Palangreiros Guardeses).

Viños D.O. Rías Baixas.

José Manuel Mallón - Remollo Espazo 
Gastronómico (Ames, A Coruña).

13.30 – 14.30 h
SABORES DA RÍA: «O MELLOR DA 

NOSA PESCA ARTESANAL»

Viños D.O. Ribeiro. 

Flavio Morganti – Restaurante Galileo 
(Pereiro de Aguiar, Ourense).

16.30 - 17.30 h
«ECOLÓXICOS A MARES»

Colabora CRAEGA  
(Consello Regulador de Agricultura 

Ecolóxica de Galicia).

Viños D.O. Monterrei.

Emma Pinal – Gastrobar O Birrán 
(Ribadavia, Ourense).

18.00 - 19.00 h
BONITO DO NORTE: «AQUÍ 

FACÉMOLO BONITO»

Colabora ABSA, Armadores de Burela.

Viños D.O. Valdeorras. 

Flavio Morganti – Restaurante Galileo 
(Pereiro de Aguiar, Ourense).

Martes, 8 de maio

12.00 – 13.00 h
  «DE PROXIMIDADE  

E CON SELO PROPIO»
Viños D.O. Ribeiro.

Emma Pinal – Gastrobar O Birrán 
(Ribadavia, Ourense).

13.30 – 14.30 h
A MAR DE DOCE:  

REPOSTERÍA MARIÑA

Colabora OPROMAR  
(Organización de Produtores de Pesca 

Fresca do Porto de Marín).

Viños D.O. Rías Baixas.

Alfonso Díaz – Programa El Jardín Azul 
en Canal Cocina.

16.30 - 17.30 h
«CATA A LATA» 

Colabora ANFACO-CECOPESCA, 
Asociación Nacional de Fabricantes de 

Conservas de Peixes e Mariscos.

Viños D.O. Ribeira Sacra.

Criselda Iglesias – Tapería Lecer  
(Cangas do Morrazo, Pontevedra).

18.00 - 19.00 h
«SUCULENTO TESOURO ATLÁNTICO»

Sensum Laxas, «Acio de Ouro», mellor 
espumoso, Catas de Galicia 2.017. 

Criselda Iglesias – Tapería Lecer  
(Cangas do Morrazo, Pontevedra).

Mércores, 9 de maio

12.00 – 13.00 h

MEXILLÓN DE GALICIA: «NAMÓRATE 
DUN GALEGO» 

Colabora C.R.D.O.P. Mexillón  
de Galicia.

Viños D.O. Valdeorras.

Ana Portals – Solleiros  
Espazo Gastronómico  

(Santiago de Compostela, A Coruña).

13.30 – 14.30 h
«TEMPO DE LAMPREA» 

Colabora a Confraría de Pescadores  
de Santa Tecla, A Guarda. 

Viños D.O. Ribeiro.

José Manuel Mallón – Remollo Espazo 
Gastronómico (Ames, A Coruña).

16.30 - 17.30 h
EN VERSIÓN ORIXINAL:  

«TRADICIÓN MAR E TERRA»

Viños D.O. Ribeira Sacra.

Ana Portals - Solleiros Espazo 
Gastronómico (Santiago de 

Compostela, A Coruña).

18.00 - 19.00 h
ACUICULTURA: «DESCÚBREA»

Viños D.O. Monterrei.

Emma Pinal – Gastrobar O Birrán 
(Ribadavia, Ourense).


